
 
 

julianromea@gobolem.com 

 

 

 
 

aperitivo gobolem 

 

Para comPartir… 

 

Jamón ibérico sobre carpaccio de tomate 

Tortilla trufada 

Verdura a la parrilla con queso de cabra 

Gambón al ajillo 

****************** 

Chipirón a la plancha con cebolla caramelizada y sus rejos crujientes  

****************** 

Solomillo ibérico al Pedro Ximenez 

 

y de Postre… 

Degustación de tartas 100% caseros 

de beber en mesa… 

Vino Rioja: Viña Eguía 

 Cerveza y Agua 

Café o Infusión 

Cava y dulces de navidad 

PRECIO: 36€

Precio por persona                                     IVA INCLUIDO               

GOBOLEM – C/ Julián Romea 5 – 91 553 98 51 

 

G 

M - 1  

 

 



 
 

julianromea@gobolem.com 

 

G 

M - 2  

aperitivo gobolem 

Para comPartir… 
 

Jamón y queso 

Tortillitas de camarón 

Ensalada de queso de cabra con fresas y vinagreta de manzana 

Langostinos cocidos  
 

a elegir… 

Cordero asado en horno de leña con sus panaderas 
 

Cochinillo asado estilo segoviano 
 

Lomo de bacalao al pil-pil 

 

y de Postre… 

Sorbete de licor al cava 

Ponche segoviano con helado  

De beber en mesa… 

Vino: La sastrería  

Cerveza y Agua 

Café o Infusión 

Cava y dulces de navidad  

PRECIO: 38€

Precio por persona                                      IVA INCLUIDO 

GOBOLEM – C/ Julián Romea 5 – 91 553 98 51 



 
 

julianromea@gobolem.com 

 

 

 

 

 
 

aperitivo gobolem 

Para comPartir… 
 

Tabla de ibéricos 

Ensalada de queso de cabra con frutos rojos y vinagreta de manzana 

Rollito de morcilla con salsa de piquillo 

Brocheta de gambón marinado 

Chipirón a la plancha con sus rejos 

***************** 

Rissoto de rabo de toro 

Entrecot trinchado con patatas fritas y pimientos del padrón 

y de Postre… 

Degustación de postres 100% caseros 

De beber en mesa… 

Vino Ribera del Duero: Portia 

 Cerveza y Agua 

Café o Infusión  

Cava y dulces de navidad 

PRECIO: 40€

Precio por persona                                     IVA INCLUIDO                

GOBOLEM – C/ Julián Romea 5 – 91 553 98 51 
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julianromea@gobolem.com 

 

G 

M – 4 

 aperitivo gobolem 

Para comPartir… 

 

Jamón, lomo y queso 

Croquetas caseras 

Tortillita de camarón 

Ensalada de sardina con encurtidos 

Gambón al ajillo 

Bastoncito de queso brie 

 

Segundos para elegir… 

Lomo de merluza con hongos y chipirones 

Lomo de lubina a la bilbaína con panadera 

Entrecot a la parrilla con pimientos verde 

Carrillera de ternera al vino tinto 

y de Postre… 

Tarta de manzana con helado 

De beber en mesa… 

Vino: Habla del Silencio 

Cerveza y Agua 
 

Café o Infusión 

Cava y dulces de navidad  

PRECIO: 42€

Precio por persona                                      IVA INCLUIDO 

GOBOLEM – C/ Julián Romea 5 – 91 553 98 51 



 
 

julianromea@gobolem.com 

 

 

G 

M – 5 

Para comPartir… 

 

Jamón de jabugo cortado a cuchillo 
 

Ensalada de sardina con encurtidos 
 

Bastoncitos de queso brie con vinagreta de mango 
 

Carpaccio de pulpo con espuma de remolacha 

************** 

Tartar de atún rojo 

Filetitos de chuletón a la parrilla con su guarnición 

Y de Postre… 

Tarta de limón 

De beber en mesa… 

Vino: Ramón Bilbao 

Cerveza y Agua 

Café o Infusión 

Cava y dulces de navidad  

PRECIO: 45€

Precio por persona                                     IVA INCLUIDO 

 

GOBOLEM – C/ Julián Romea 5 – 91 553 98 51 



 
 

julianromea@gobolem.com 

 

G 

M - 6  

Para comPartir… 
 

Tabla de jamón de jabugo y cecina de león 
 

Queso de burrata con tartar de tomate y aguacate 
 

Foie de pato con manzana caramelizada 
 

Pulpo a la brasa sobre parmentier de patata 
 

************ 

Sorbete de mandarina  

************ 

segundos Para elegir… 

Lomo de merluza con hongos y chipirones 
 

Tartar de atún rojo  
 

Solomillo de ternera 
 

y de Postre… 

Degustación de postres 100% caseros 

De beber en mesa… 

Vino: Protos crianza 

Cerveza y Agua 

Café o Infusión 

Cava y dulces de navidad  

PRECIO: 50€

Precio por persona                                                IVA INCLUIDO 

GOBOLEM – C/ Julián Romea 5 – 91 553 98 51 

 


